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BROTE
EIEGWNONG  BRENNWERT/100G  FT  cisimore OHLEN DAVON g, pALLAST
FETTSAUREN

Fladenbrot 1049 kJ / 251 keal 3,2 11 46,7 1,2 6,9 1,5 25
(iabatta 1073 kJ / 256 kel 1,3 08 48,8 0,7 10,4 1,7 2,5
Landbrot 1138 kJ / 272 keal 1,1 04 49 1,7 8,5 25 149
Paderborner 1009 kJ / 241 keal 09 03 45,3 23 6,5 22 n7
Hoefers Sonnenkraft 897 kJ / 214 keal 44 08 34 1,3 73 1,4 39
Gassenhaver 1154 kJ / 276 keal 11 03 514 24 17 2 13,5
Wurzelbrot 1351 kJ / 323 kel 1,6 ] 61,1 1,3 13 2 43
Der grofie Hoefer 1098 kJ / 262 keal 1,1 0,2 41,8 08 6,5 32 298
Hoefers Bauernplatz 1059 kJ / 253 keal ] 03 475 24 6,8 23 12,2
Saverteigbrot 868 ki / 207 keal 08 0] 415 3,6 5,6 1,6 45
Berliner Landbrot 1033 kJ / 247 keal 09 0,2 49,6 39 6,7 1,6 52
Roggenvollkornbrot 805 kJ / 192 keal 5,6 0,6 26 1,5 6,1 08 6,4
Schweizer Ur-Brot 1256 kJ / 300 keal ] 0,5 43,2 0] 8,5 49 425
Baguette Provencale 1032 kJ / 247 keal 22 1,6 478 24 69 1,9 25
Weifler Zwerg 1136 kJ / 271 keal 22 ] 529 08 79 1,6 28
Dinkelvollkornbrot 648 kJ / 155 keal 1,2 0,2 71 07 6,2 ] 47
Sonntags Krustenbrot 1268 kJ / 303 keal 1,2 01 48,1 1,3 74 3,7 35
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BROTCHEN
EIEGWNONG  BRENNWERT/100G  FT  cisimore OHLEN DAVON g, pALLAST
FETTSAUREN

Dinkelvollkornbrdtchen 1054 kJ / 252 keal 19 04 45,4 11 9.2 1,6 7
Schifichen 1097 kJ / 262 keal 1,6 1,4 52 1,4 76 1,8 2,8
Mohnbrétchen 1149 kJ / 274 keal 3,8 1,5 49,2 1,3 8,3 1,7 3,8
Sesambrotchen 177 kJ / 281 kel 4,6 1,8 49 1,4 8,6 1,7 34
Krustini 1081 kJ / 258 keal 1,2 08 489 1 10,4 1,6 3.4
Cheesy 1311 kJ / 313 keal 1 1,4 38,5 11 13,7 1,7 22
Roggenbrotchen 988 kJ / 236 keal 1,2 0,7 45,4 4 8,6 1,4 33
Mehrkornbrétchen 1010 kJ / 241 keal 41 ] 40 3,6 88 1,4 39
Kornystange 170 kI / 279 keal 91 1,5 39 39 81 1,6 4
Roggen-Kniippel 1385 kJ / 331 kaal 15,2 25 324 29 13,6 ] 51
Doppel-Moppel Kiirbiskern 1010 kJ / 241 keal 41 1 40 3,6 8.8 14 39
Doppel-Moppel Sonnenblk. 976 kJ / 233 keal 39 09 38,6 3,5 8,5 1,3 38
Laugenstange 1075 kJ / 257 keal 2,6 1,8 49 1,3 73 1,8 28
Laugen-Kirbis-Ring 1143 k) / 273 keal 5 22 46,1 1,3 88 1,7 31
Laugen-Pfeffer-Ring 1134 k) / 271 kel 49 21 478 1,4 7 2 27
Kiirbis-Chiabrotchen 1051 kJ / 251 keal 59 1,3 374 3,5 97 1,2 4
Handgemachtes 1178 kJ / 281 kel 1,4 09 53,3 11 1,3 1,8 37
Mehrkornsaatenbrdtchen 976 kJ / 233 keal 39 09 38,6 35 8,5 1,3 38
Ofenfrische Brdtchen 1085 kJ / 259 keal 1,6 1,3 514 1,4 76 1,8 28
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SUSS- & FEINBACKWAREN

DAVON

BEZEICHNUNG BRENNWERT / 100 G FETT GESK'[TIGTE II'I«Y)II).II:EA?E ;32,'?;; EIWEISS SALZ B:.I.L(I#EIE[
FETTSAUREN
Schokobrétchen 1506 kJ / 360 keal 1,7 42 54,4 16,1 12 08 31
Rosinenbrdtchen 1308 kJ / 312 keal 6,2 09 55,3 19 6,8 0,8 28
Buttercroissant 1559 kJ / 372 kel 23 13,5 36,1 54 48 1] 1,8
Nougatcroissant 1284 kI / 307 keal 58 1,8 54,7 10,3 7 1,3 2,6
Weck 1333 kJ / 318 keal 71 11 53 7 76 ] 24
Nussschleife 1331 kJ / 318 keal 10,4 44 494 18,5 54 0,6 19
Puddingbrezel 1421 kJ / 339 keal 15,7 49 43,8 18,6 4 04 34
Berliner 1028 kJ / 246 keal 5 23 499 25,3 53 08 1,7
Rosinenstiitchen 1370 kJ / 327 kel 6,5 ] 58 199 71 08 3
gedeckter Apfelkuchen 1037 kJ / 248 keal 1,8 42 31 20,4 34 0] 2
hoher Kiisekuchen 939 kJ / 224 keal 8,8 3 26,1 178 8,2 0,2 3,6
Marmorkuchen 1630 kJ / 398 keal 241 4] 36,5 314 6,8 1] 0]
Apfelstreusel 1022 k) / 244 keal 71 58 38 14,7 34 07 72
Kirschstreusel 1307 kJ / 312 keal 59 5,6 54,2 191 29 07 15
NuBlecke mit Fetiglasur 1884 kJ / 450 keal 25,2 89 489 35,3 5,6 01 32
Liehesknochen 1657 kJ / 396 keal 20,8 6,6 45,5 34,6 58 03 21
Streuselecke 1493 kJ / 357 keal 13 0,7 52,8 18,2 5,6 0,5 24
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ALLERGEN

Hinwveise

Uber unsere Allergenhinweise erhalten Sie Informationen
iber natiirliche Zutaten in unseren Backwaren, die Allergien

oder Unvertriglichkeiten auslésen konnen.
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BROTE

BEZEICHNUNG WEIZEN ROGGEN GERSTE DINKEL SOJA  MILCH  NUSSE SSEASMAE‘ HAFER

Fladenbrot X X ® ®
Ciabatta X ®®
Landbrot X X ®®
Paderhorner X X ® @
Hoefers Sonnenkraft X X X X @ @
Gassenhaver X X ®®
Wurzelbrot X X X ® @
Der grofie Hoefer X X @ @
Hoefers Bauernplatz X X @ @
Saverteighrot X X ® ®
Berliner Landbrot X X @ @
Roggenvollkornbrot X X X X ® ®
Schweizer Ur-Brot X ® ®
Baguette Provencale X X @ @
Weifler Zwerg X X ®
Dinkelvollkornbrot X X ® ®
Sonntags Krustenbrot X X @ @

VEGAN
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BROTCHEN

BEZEICHNUNG WEIZEN ROGGEN GERSTE DINKEL SOJA  MILCH  NUSSE ssisMqu HAFER
Dinkelvollkornbrdtchen X X X @ @
Schofichen X X ® ®
Mohnbrétchen X X ® ®
Sesambrotchen X X X ® ®
Krustin X X X ©® ®
Cheesy X X X (@)
Roggenbrdtchen X X X X X ® ®
Mehrkornbrétchen X X X X X ® ®
Kornystange X X X Haselnuss X X @ @
Roggen-Kniippel X X X X X X %)
Doppel-Moppel Kiirbisk. X X X X X ® @
Doppel-Moppel Sonnenk. X X X X X ® @
Laugenstange X X @ @
Laugen-Kiirbis-Ring X X ® @
Laugen-Pfeffer-Ring X X ® @
Kiirbis-Chiabrotchen X X X Haselnuss X X @ @
Handgemachtes X X X ® @
Mehrkornsaatenbrdtchen X X X X X @ @
Ofenfrische Brotchen X X ®®

VEGAN

@ VEGETARISCH @ LAKTOSEFREI
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SUSS- & FEINBACKWAREN

BEZEICHNUNG WEIZEN  GERSTE EIER SOJA MILCH NUSSE  MANDELN  HAFER

Schokobrdtchen X X

Rosinenbrdtchen

Buttercroissant

Nougatcroissant Haselnuss

Weck

Nussschleife Haselnuss

Puddingbrezel

Berliner

Rosinenstiitchen

gedeckter Apfelkuchen Haselnuss

hoher Kiisekuchen

> | 3 [ X< | X< [ X< | X [ > | X [ | > | x| >

> [ > | X< [ >x< | x| X

Marmorkuchen

Apfelstreusel

Kirschstreusel

Nussecke mit Fettglasur X X X Haselnuss

Liebesknochen X X Haselnuss X

>X | <X [ > | X< | X< | X< [ X [ > | X [ > | X [ | X (> | > | x| >

Streuselecke

VEGAN @ VEGETARISCH @ LAKTOSEFREI
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